
イ
チ
コ
こ
だ
わ
り
の
ネ
タ

・
生
本
鮪
中
と
ろ
・
千
葉
県
産
釣
り
物
金
目
鯛
・
生
サ
ー
モ
ン
腹
と
ろ

・
生
本
鮪
大
と
ろ
・
活
〆
真
鯛
・
北
海
道
産
鮭
い
く
ら
醤
油
漬
・
鮑・
生
う
に

・
大
粒
ほ
た
て
・
生
本
鮪
赤
身
・
本
ず
わ
い
が
に
棒
肉
・
天
然
車
海
老
蒸
し
え
び

イ
チ
コ
こ
だ
わ
り
の
ネ
タ

・
生
本
鮪
大
と
ろ
・
生
本
鮪
中
と
ろ
・
生
本
鮪
赤
身
・
上
め
か
じ
き

・
天
然
ぶ
り
た
た
き
・
活
〆
ぶ
り
ひ
ら
・
サ
ー
モ
ン
・
本
ず
わ
い
が
に
棒
肉

・
活
〆
鮑
・
甘
海
老
・
活
〆
真
鯛
・
ば
い
貝
・
す
る
め
い
か

　
　
　
　
　
　
　
　
　・
生
本
鮪
中
と
ろ
・
大
鉢
鮪
赤
身

・
活
〆
ぶ
り
ひ
ら
・
活
〆
真
鯛
・
上
め
か
じ
き
・
サ
ー
モ
ン

・
天
然
ぶ
り
た
た
き
・
甘
海
老
・
ば
い
貝
・
す
る
め
い
か

イ
チ
コ
こ
だ
わ
り
の
ネ
タ

イ
チ
コ
こ
だ
わ
り
の
ネ
タ

大
鉢
鮪
赤
身

イ
チ
コ
こ
だ
わ
り
の
ネ
タ

　
　
　
　
　
　
　
　
　・
生
本
鮪
中
と
ろ
・
生
本
鮪
大
と
ろ
・
活
〆
真
鯛
・
生
本
鮪
赤
身

・
北
海
道
産
鮭
い
く
ら
醤
油
漬
・
生
う
に
・
サ
ー
モ
ン
・
天
然
平
目
・
炙
り
サ
ー
モ
ン
・
ば
い
貝

・
千
葉
県
産
釣
り
物
金
目
鯛
・
す
る
め
い
か
・
天
然
車
海
老
蒸
し
え
び・
玉
子
焼

イ
チ
コ
こ
だ
わ
り
の
ネ
タ

　
　
　
　
　
　
　
　
　・
生
う
に
・
ま
ぐ
ろ
た
た
き
・
生
本
鮪
中
と
ろ

・
活
〆
真
鯛
・
北
海
道
産
あ
ぶ
ら
か
れ
い
縁
側
・
生
本
鮪
赤
身
・
サ
ー
モ
ン

・
北
海
道
産
鮭
い
く
ら
醤
油
漬
・
天
然
車
海
老
蒸
し
え
び
・
ば
い
貝
・
炙
り
サ
ー
モ
ン

・
柔
ら
か
煮
込
穴
子（
大
）

・
北
海
道
産
鮭
い
く
ら
醤
油
漬
・
天
然
車
海
老
蒸
し
え

天
然
車
海
老
蒸
し
え
び
・
ば
い
貝
・
炙
り
サ
ー
モ

炙
り
サ
ー
モ

・
柔
ら
か
煮
込
穴
子（
大
）

イ
チ
コ
こ
だ
わ
り
の
ネ
タ

生
本
鮪
中
と

生
本
鮪
中
と
ろ
千
葉
県
産
釣
り
物
金
目

千
葉
県
産
釣
り
物
金
目

千
葉
県
産
釣
り
物
金
目
鯛
生
サ
ー
モ
ン
腹
と
ろ

本体
価格 円29,630
（税込価格32,000円）

本体
価格 円19,445
（税込価格21,000円）

特
選
特
選お

せち

（税込価格14,000円）
12,963円本体価格

特
選
味
ご
の
み

4
名
様
用

和
洋
中
折
衷

［28.0×28.0×5.0cm］

（税込価格20,000円）
18,519円本体

価格

中
華
お
せ
ち﹇
二
段
﹈

4
名
様
用
・
中
華

［28.0×28.0×4.9cm］×2段

（税込価格30,000円）
27,778円本体価格

新
潟
お
せ
ち
銀
鈴﹇
二
段
﹈

4
名
様
用

和
食

［22.5×22.5×5.7cm］×2段

［19.5×19.5×5.3cm］×3段

①ロブスターのグラタン、パセリ
②キャビア
③パーナ貝のスモーク
④真蛸梅酢風味
⑤帆立貝の燻製
⑥有頭海老
⑦ポークとチキンのパテ
⑧鴨のパストラミ
⑨スモークサーモン、スタッフドオリーブ
⑩ローストビーフ、ライプオリーブ

⑪鰹蓮根巻
⑫椎茸真丈揚げ
⑬烏賊の黄金焼
⑭海老のポテト巻
⑮蒸し鮑、パセリ
⑯クラゲの冷製
⑰海老のチリソース
⑱ローストポーク
⑲豚肉の旨煮
⑳椎茸の旨煮

㉑海老真丈揚げ
㉒焼き竹の子
㉓数の子
㉔若桃のピクルス
㉕鮭の塩焼
㉖イクラ醬油漬、金箔
㉗小鯛俵焼
㉘金柑蜜煮
㉙黒豆蜜煮、紅白千代呂木、金箔
㉚栗甘露煮、きんとん
㉛鮭の昆布巻
32伊達巻
※飾り…祝い水引き

（税込価格18,000円）
16,667円本体

価格

特
選
お
せ
ち﹇
二
段
﹈4
名
様
用

和
洋
中
折
衷［19.5×19.5×5.6cm］×2段

特
選
お
せ
ち

﹇
三
段
﹈

4
名
様
用
・
和
洋
中
折
衷

元
旦
の
朝
、

お
め
で
と
う
の
笑
顔
と
と
も
に
、

お
重
を
開
け
る
喜
び
は

格
別
の
も
の
で
す
。

ど
ん
な
時
代
に
あ
っ
て
も
、

お
せ
ち
料
理
だ
け
は

残
し
て
い
き
た
い
。

そ
れ
が

わ
た
し
た
ち
の

小
さ
な
想
い
で
す
。

素
材
を
吟
味
し
て
、

丹
精
込
め
て

お
つ
く
り
す
る
お
せ
ち

品
質
に
は

自
信
が
あ
り
ま
す
。

（税込価格26,000円）
24,074円本体

価格

ご予約締切日

2023年12月22日（金）
おせち・万代シルバーホテル

・デュオセレッソ

（日）お渡し日

2023年12月31日のみ

お支払い方法

ご了承くださいませ

ご予約受付特典 ご予約・商品のお渡しは

サービスカウンター
にて承っております。

商品のお渡しは、お申し込み店舗にて
午後5時までにお願いします。

※お支払い時にはイチコポイントカードを忘れずに
　お持ちください。

●ご予約の品をお受け取りの際は、
　必ずご予約伝票をご持参ください。
●他のポイントサービス・クーポンとの併用は出来ません。

ご来店
ご予約時に、
金額に関係なく
前払いの
イチコカード
会員様に限り

（税込価格（税込価格（税込価格（税込価格（税込価格

※お支払い時にはイチコポイントカードを忘れずに
　お持ちください。●他のポイントサービス・クーポンとの併用は出来ません。

金額に関係なく555倍
進呈

お支払いは、「ご予約時」か
「商品お渡し日」のみ

イチコカード
ポイント

ご予約承ります年
末
年
始

お刺身・お寿司・かに・オードブル・煮物・お肉

数量限定品に関しましては、早期品切れとなる可能性がございます。ご了承くださいませ。

※寿司・刺身等は生ものですので、天候状況等により一部内容が変更となる場合がございます。

お寿司は全て
「わさび抜き」と
なっております。

別途
小袋わさび付き

●特定原材料／えび

約3～4人前（10点盛）

4,990円本体
価格
（税込価格5,390円）

生本鮪入り
お刺身盛合せ【和なごみ】

1－2品番

1－6品番

1－3品番

1－7品番

1－8品番 1－9品番

●特定原材料／小麦、卵、えび
約3～4人前（34貫入） 4,990円本体価格

（税込価格5,390円）

上寿司詰合せ【神楽かぐら】

●特定原材料／えび、かに

約5～6人前（13点盛） 6,990円本体価格
（税込価格7,550円）

生本鮪入りお刺身盛合せ
【奏かなで】

●特定原材料／小麦、卵、えび、かに
約3～4人前（50貫入） 9,990円本体価格

（税込価格10,790円）

特上にぎり寿司【極きわみ】

●特定原材料／小麦、卵、えび
約4～5人前（46貫入） 6,990円本体

価格
（税込価格7,550円）

上寿司詰合せ【海幸かいさい】

●特定原材料／小麦

う
ま
み
と
甘
味
が
強
く
、

ま
ろ
や
か
な
舌
触
り
と

豊
潤
な
香
り
で
す
。

お
寿
司
に
合
う

お
醤
油
で
す
。

1－6・1－7・1－8品番 添付

全店総数

100台
限定

全店総数

80パック
限定

【冷凍】1.7kg

〈ロシア産原料〉

9,990円本体価格
（税込価格10,790円）

生食用 ボイル切ずわいがに
（太脚）

お渡し日 12月30日㊏のみ

生食用ボイル切ずわいがに（太脚）

特
選

ち
２
０
２
４

全店総数

30個
限定

全店総数

20個
限定

全店総数

90個
限定

全店総数

7個
限定

全店総数

7個
限定

●特定原材料／
　えび、かに、小麦、乳成分、卵

●特定原材料／えび、かに、小麦、乳成分、卵

●特定原材料／えび、小麦、乳成分、卵

●特定原材料／
　えび、かに、小麦、乳成分、卵、くるみ

●特定原材料／えび、小麦、乳成分、卵

壱の重 弐の重

①真蛸梅酢風味
②黒豆蜜煮
紅白千代呂木、金箔
③パーナ貝のスモーク
④有頭海老
⑤蟹爪風フライ
⑥鮭の塩焼

黒
バ
イ
貝
・
桃
饅
頭

中
華
サ
ラ
ダ

も
も
シ
ロ
ッ
プ
漬
け

腸
詰

ほ
う
れ
ん
草
巻
き

山
ク
ラ
ゲ

あ
か
に
し
貝
生
姜
味
串

焼
豚
・
花
大
根

と
こ
ぶ
し
・
味
い
か
中
華

中
華
ク
ラ
ゲ

ス
モ
ー
ク
帆
立
オ
イ
ル
漬

ホ
タ
ル
イ
カ
燻
製

有
頭
海
老
旨
煮

海
老
チ
リ
ソ
ー
ス

鴨
ス
モ
ー
ク

く
る
み
の
飴
炊
き

ロ
ブ
ス
タ
ー
祝
い
盛
り

味
付
け
数
の
子

醤
油
い
く
ら

鳴
門
き
ん
と
ん
・
栗
渋
皮
煮

黒
豆
・
鰊
昆
布
巻
き
・
蛸
旨
煮

牛
八
幡
巻
き
・
紅
白
蒲
鉾

彩
り
砧
巻
き

つ
ぶ
貝
山
葵
漬
け

伊
達
巻
・
花
餅
紅
梅

銀
鮭
味
噌
漬
け

銀
鮭
の
味
噌
漬
け
・
梅
酢
蛸

あ
か
に
し
貝
生
姜
串

た
こ
柔
ら
か
煮
・
ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン

海
老
市
松
ロ
ー
ル

パ
ー
ナ
貝
オ
イ
ル
漬
け

青
ザ
ー
サ
イ
・
海
老
市
松
串

中
華
ク
ラ
ゲ
・
胡
桃
飴
炊
き

海
老
の
チ
リ
ソ
ー
ス

烏
賊
の
中
華
和
え
・
漁
火
紅
葉
漬
け

紅
白
蒲
鉾

紅
鮭
昆
布
巻
き

海
老
の
旨
煮

い
く
ら
醤
油
漬
け

味
付
数
の
子

烏
賊
黄
金
焼

真
鱈
子
旨
煮

黒
バ
イ
旨
煮

伊
達
巻
・
黒
豆

安
納
芋
き
ん
と
ん

栗
甘
露
煮
・
京
な
ま
す

鰻
高
菜
巻
き

こ
は
だ
か
ぶ
ら
漬
け

白
身
魚
の
錦
糸
巻
き

イ
ベ
リ
コ
豚
の
ペ
ッ
パ
ー
ロ
ー
ル

ロ
ー
ル
ア
ラ
モ
ー
ド

南
瓜
の
キ
ッ
シ
ュ・ロ
ー
ス
ト
ポ
ー
ク

若
鶏
の
砂
肝
焼
き
・
鴨
の
ス
モ
ー
ク

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
・
プ
ロ
シ
ュ
ー
ト

豚
タ
ン
ペ
ッ
パ
ー

カ
マ
ン
ベ
ー
ル
チ
ー
ズ

チ
ー
ズ
タ
ル
ト
・
花
餅
さ
く
ら
ん
ぼ

柚
子
餅
・
抹
茶
お
は
ぎ

生
ハ
ム・
ペ
ッ
パ
ー
シ
ン
ケ
ン
ス
ラ
イ
ス

ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
・
パ
ー
ナ
貝
の
オ
イ
ル
漬
け

ミ
ニ
フ
ル
ー
ツ
串
・
干
柿
ホ
ワ
イ
ト
チ
ョ
コ

柚
子
帆
立
・
豚
タ
ン
の
ペ
ッ
パ
ー
ロ
ー
ス
ト

国
産
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

ド
ラ
イ
ト
マ
ト
赤
ワ
イ
ン
煮

カ
マ
ン
ベ
ー
ル
チ
ー
ズ
・
奥
美
濃
古
地
鶏
ハ
ム

タ
コ
バ
ジ
ル
マ
リ
ネ
・
林
檎
と
紅
芋
の
パ
イ
包
み

ミ
ニ
オ
ー
ロ
ラ
カ
ス
タ
ー
ド

帆
立
と
香
草
の
テ
リ
ー
ヌ
・
杏
シ
ロ
ッ
プ
漬
け

ベ
ー
コ
ン
と
法
蓮
草
の
チ
ー
ズ
キ
ッ
シ
ュ

⑦笹帆立飯
⑧ポークとチキンのパテ
⑨ローストポーク、
　ライプオリーブ、
　スタッフドオリーブ
※飾り…祝い水引き

⑩伊達巻 ⑪豚肉の旨煮
⑫金柑蜜煮 ⑬海老真丈揚げ
⑭栗甘露煮、きんとん
⑮イクラ醬油漬、金箔
⑯鰹蓮根巻 ⑰烏賊の松笠白焼
⑱鮭の昆布巻 ⑲焼き竹の子
⑳数の子 ㉑若桃のピクルス

壱の重 弐の重

①有頭海老の長寿煮 ②蝦夷鮑の柔らか蒸し
③クラゲの甘酢  レモン風味 ④生ザーサイの塩漬け
⑤腸詰（中国ソーセージ）
⑥牛肉の牛蒡巻  四川山椒風味
⑦胡瓜の甘酢
⑧竹の子の旨煮
⑨サーモン錦糸巻
⑩帆立貝の
　香港XO醤風味
⑪スモーク豚舌の
　ピリ辛仕上げ
⑫三色野菜の
　鶏肉巻旨煮
⑬広東叉焼
⑭海鮮湯葉巻
⑮合鴨スモーク
※飾り…祝い水引き・福飾り

①鶏の三色巻 ②ローストポーク
③スモークサーモンイクラ添え、
　ライプオリーブ、
　スタッフドオリーブ
④サーモンローフパイ ⑤伊達巻
⑥黒豆蜜煮、紅白千代呂木、金箔
⑦ニラ饅頭 ⑧クラゲの冷製
⑨帆立貝の燻製 ⑩有頭海老
⑪焼き竹の子 ⑫金柑蜜煮
⑬鰹蓮根巻 ⑭パーナ貝のスモーク
⑮海老のチリソース
⑯烏賊の黄金焼 ⑰鴨のパストラミ
⑱若桃のピクルス ⑲栗甘露煮、きんとん
⑳海老真丈揚げ　※飾り…南天の葉

⑯大きな海老のチリソース
⑰胡麻団子の甘味揚げ
⑱海鮮錦糸焼売
⑲渡り蟹の飾り甲羅揚げ
⑳豚肉の米粉まぶし
　蓮の葉包み蒸し

㉑イカのすり身黒酢風味ソース
㉒腐竹（乾燥湯葉）豆板醤煮
㉓蟹爪の海鮮すり身揚げ
㉔クルミの蜜煮揚げ

壱の段

弐の段

①伊達巻
　魚沼美雪ます越後味噌漬け焼き
②新潟県産南蛮海老真丈揚げ
　佐渡産蕗の薹白線揚げ
③山北産塩イクラ、金箔
④新発田牛ロースト
　フラワーハーブソルト（別添え）、山葵菜　
⑤新潟県産のど黒越後味噌漬け焼き
⑥魚沼美雪ます山椒マリネ
　卸しポン酢（別添え）、花穂　
⑦新潟県産赤ナマコ酢
　霙胡瓜とラディッシュ　刻み柚子
⑧佐渡産一番塩鰤
　佐渡産蕗の薹白線揚げ

⑨江南区二本木の原木椎茸裏白、味こがね蕪
　ラディッシュ、牛蒡、さやいんげん
⑩五泉産里芋、五泉産蓮根、京くれない梅人参、
　蛸柔らか煮、絹さや　
⑪越の鶏つくね、五泉産蒟蒻、柔肌葱、木の芽　　
⑫松浜産黒バイ貝酒蒸し
⑬佐渡産鮑磯煮
⑭村上産鮭酒浸し
⑮西区黒豆糖煮　紅白千代呂木
※飾り…祝い矢羽根、祝い水引き、南天の葉

壱の重

弐の重

参の重

●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、
　　　　　　　くるみ、乳成分 ●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分

デ
ュ
オ
・
セ
レ
ッ
ソ
お
せ
ち

１
セ
ッ
ト
お
買
い
上
げ
の

方
に
も
れ
な
く

１
個
プ
レ
ゼ
ン
ト
。

キャラメルチーズケーキ

※写真はイメージです。円円円630630630
●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、●特定原材料／小麦、卵、えび、かに、
　　　　　　　くるみ、乳成分　　　　　　　くるみ、乳成分　　　　　　　くるみ、乳成分　　　　　　　くるみ、乳成分　　　　　　　くるみ、乳成分　　　　　　　くるみ、乳成分　　　　　　　くるみ、乳成分　　　　　　　くるみ、乳成分　　　　　　　くるみ、乳成分　　　　　　　くるみ、乳成分　　　　　　　くるみ、乳成分　　　　　　　くるみ、乳成分　　　　　　　くるみ、乳成分

レジーナ
特製キャラメル
チーズケーキ

付 円円円445445445

海
老
の
旨
煮

い
く
ら
醤
油
漬
け

味
付
数
の
子

烏
賊
黄
金
焼

真
鱈
子
旨
煮

黒
バ
イ
旨
煮

伊
達
巻
・
黒
豆

安
納
芋
き
ん
と
ん

栗
甘
露
煮
・
京
な
ま
す

鰻
高
菜
巻
き

こ
は
だ
か
ぶ
ら
漬
け

白
身
魚
の
錦
糸
巻
き

●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分●特定原材料／小麦、卵、えび、くるみ、乳成分

レジーナ
特製キャラメル
チーズケーキ

付

ご予約承り
開始日12月5日㊋より



お渡し日 12月31日㊐のみ
煮物セット

〈群馬県産〉

お刺身・お寿司・かに・オードブル・煮物・お肉のご予約
ご来店ご予約時に、金額に関係なく
前払いのイチコカード会員様に限り

お支払い方法
お支払いは、「ご予約時」か
「商品お渡し日」のみ

12月27日㊌までのご予約受付特典年末・年始期間
ご予約〆切日

ご予約・商品のお渡しは

サービスカウンター
にて承っております。

「煮物」お渡し日 ： 12月31日㊐のみ
「かに」お渡し日 ： 12月30日㊏のみ

商品のお渡しは、お申し込み店舗にて
午後5時までにお願いします。

ご了承くださいませ●ご予約の品をお受け取りの際は、
　必ずご予約伝票をご持参ください。
●他のポイントサービス・クーポン
　との併用は出来ません。

ご予約商品のお渡し日：12/30㊏・31㊐・1/2㊋～4㊍限定12月27日㊌
ご予約

金額に関係なく
限り

ご予約受付特典
限定限定555倍

進呈

イチコカード
ポイント

●特定原材料／卵、乳成分、小麦、えび、かに
約2～3人前 1,990円本体価格オードブルA

2－1品番

（税込価格2,150円）

●特定原材料／卵、乳成分、小麦、えび、かに

●特定原材料／小麦、えび

約3～4人前 2,990円本体
価格オードブルB

2－2品番

2－3品番

（税込価格3,230円）

●特定原材料／卵、乳成分、小麦、かに
8本入 1,390円本体

価格手巻き寿司
2－4品番

（税込価格1,502円）

400g
5,000円本体

価格和牛すきやき用
（ロース）

3－1品番

（税込価格5,400円）
100g当り：本体価格1,250円

〈群馬県産〉

400g

380g

3,990円本体
価格和牛すきやき用

（肩ロース）

3－2品番

（税込価格4,310円）
100g当り：本体価格998円

〈群馬県産〉
契約牧場

契約牧場

契約牧場

3,390円本体
価格和牛しゃぶしゃぶ用

（モモ）

3－3品番

（税込価格3,662円）
100g当り：本体価格893円

2,990円本体
価格

煮物セット
2－7品番

（税込価格3,230円）

・
肉
団
子
・
若
鶏
唐
揚
げ

・
フ
ラ
イ
ド
ポ
テ
ト・
エ
ビ
フ
ラ
イ

・
豚
串
カ
ツ
・
か
に
入
り
焼
売

・
ウ
イ
ン
ナ
ー
・
焼
鳥（
ね
ぎ
間
）

・
鶏
野
菜
肉
巻
フ
ラ
イ
・
エ
ビ
チ
リ

・肉団子・若鶏唐揚げ・フライドポテト・エビフライ
・豚串カツ・かに入り焼売・あぶり焼きチキン・ふっくらかに玉
・ウインナー・焼鳥（ねぎ間）・鶏野菜肉巻フライ・エビチリ

・鶏竜田揚げ・するめいか唐揚げ・枝豆ととうもろこしつまみ揚げ
・ふっくらかに玉・有頭海老・フライドポテト・ウインナー
・豚ロースと玉ねぎミニ串カツ・鶏野菜肉巻きフライ
・えびフライ・あぶり焼きチキン・焼鳥（ねぎ間）
・肉団子・肉ちまき・春巻き・ごまだんご・エビチリ

・五目太巻寿司・いなり寿司・かんぴょう細巻寿司
・納豆細巻寿司・かっぱ細巻寿司・サーモン細巻寿司
・いくら軍艦・えびっこ軍艦・玉子焼き

・五目太巻寿司（いんげん入）・いなり寿司・玉子寿司
・蒸しえび寿司・かんぴょう細巻寿司・かっぱ細巻寿司・納豆細巻寿司

・
煮
え
び
・
に
し
ん
昆
布
巻
・
ほ
た
て
煮

・
栗
き
ん
と
ん（
栗
甘
露
煮
）・
煮
豆（
黒
豆
）

・
椎
茸
・
ふ
き
・
人
参
・
竹
の
子

・
高
野
豆
腐
・
ご
ぼ
う
・
こ
ん
に
ゃ
く

・
れ
ん
こ
ん

・まぐろたたき巻・牛肉カルビ巻・サラダ巻・納豆巻

●特定原材料／卵、乳成分、小麦、えび、かに

約4～5人前

5,000円本体
価格
（税込価格5,400円）

オードブルC

●特定原材料／卵、小麦、えび、かに
約4人前 2,990円本体

価格寿司盛合せ2－6品番
（税込価格3,230円）

●特定原材料／卵、小麦、えび、かに
約3人前 1,990円本体

価格寿司盛合せ
2－5品番

（税込価格2,150円）

※
写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。

※写真内容は12/30㊏・31㊐・1/2㊋～4㊍のみとなります。この期間以外の場合は、一部内容が変更となります。
※寿司・刺身等は生ものにつき、天候状況等により、一部商品及び産地が変更となる場合がございます。
※商品により、お渡し可能日が異なります。ご注意ください。
※お支払い時にはイチコポイントカードを忘れずにお持ちくださいませ。


